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• Sbírka mlékárenských organismů Laktoflora byla založena v roce 1965 v Praze jako genová 
banka mlékárenských bakterií, kvasinek a plísní, které se uplatňují v potravinářském 
průmyslu, v humánním a  veterinárním lékařství. 

• V současné době je sbírka depozitována na pracovišti VÚM v Táboře 

• Sbírka  Laktoflóra je součástí  Národního programu konzervace a využívání genetických
zdrojů rostlin, zvířat a mikroorganismů významných pro výživu a zemědělství

• Je registrována ve WFCC (World Federation Culture Collection) No 878
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Činnost sbírky:

• Udržování stávajících kmenů (lyofilizace, živé kultury na mediích, mražené kultury (-70°C))

• Identifikace a re-identifikace stávajících kmenů a kultur (metody klasické mikrobiologické, 

biochemické, molekulární – směsné DGGE profily, RT-PCR, sekvenace)

• Akvizice nových kultur

• Testování technologických vlastností kmenů a izolátů (produkce exopolysacharidů, srážení mléka)

• Testování probiotických vlastností  (reakce na žlučové sole, přeživnost v gastrických médiích, 

antimikrobiální aktivita – proteomické analýzy - SDS-PAGE, Tricine SDS-PAGE etc.)

• Poskytování kmenů pro výzkumné a vědecké účely

Služby sbírky

• Identifikace mikroorganismů – genotypová a fenotypová

• Izolace mikroorganismů

• Izolace a determinace mikroorganismů z potravinových matric (rostliny, půda, bioptické vzorky)

• Uchování mikroorganismů (-70°C, lyofilizace, agarová media)

• Příprava mikrobiologických půd
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• K roku 2018 se ve sbírce udržuje 932 kmenů bakterií mléčného 

kvašení, potravinářských plísní a kvasinek
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Počet výstupů s kmeny sbírky v roce 2016 a 2017
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2016 6 10 2 16 4 5 8
2017 6 7 2 18 3 9 7

2016 2017

Spolupráce: 

• Westerdijk Institute (ISHAM, Industrial and Food mycology working group, Yeast taxonomy, 

Fungal taxonomy), The Netherlands

• Culture Collection of Yeast, Institute of Chemistry SAS, Slovensko

• Bioptická laboratoř a.s. , CZ

• Symbiom a.s., CZ

• ICFM, IUMS

• BCN Research lab, USA

• Centre International de Ressources Microbiennes, France…….
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Děkuji za pozornost


