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Vseobecné informace o ¢asopise

Casopis je vydavan v tisténé podobé od r. 1990. Periodicita je 6x ro¢ng. Casopis je ¥izen redakéni radou.

Zaméteni. Casopis se orientuje na mlékdrenstvi. Uvefejiiuje vysledky vyzkumu, informuje o novinkdch v mlékérenstvi, o le-
gislativ&, o odbornych konferencich a seminéfich, uvéadi zpravy o mlékérenském priimyslu CR, o ¢innosti Ceskomoravského svazu
mlékarenského (CMSM) a Mezindrodni mlékaiské federace (IDF) a jejiho Narodniho komitétu a informace ze $kol a mlékaren.

Cilem je informovat Siroké spektrum mlékarenskych pracovniki ve vyzkumu, odbornych $kolach i praxi o novinkach
a vysledcich z oboru.

Dulezitym faktorem je rychlost a aktudlnost informaci i finan¢ni sobéstacnost (¢asopis neni sponzorovan).

Zvyseny zajem vyzkumnych ustavl a vysokych Skol o publikovani odbornych ¢lankt vyvolal potifebu rozsifeni rozsahu
Casopisu a tedy i zvySeni ndkladii. Z tohoto diivodu a moZnosti zachovani co nejkratSich lhit zvefejnéni po recenznim fizeni
bylo od roku 2010 zavedeno zpoplatnéni ve vysi 500 K¢ za publikovéini jedné standardni strany rukopisu.

Pro odborné ¢lanky publikované v Casopise Mlékaiské listy-zpravodaj v rubrice Véda, vyzkum bylo zavedeno od €. 75
v 1. 2003 recenzni fizeni. V roce 2008 byl Casopis zafazen Radou vlddy pro védu a vyzkum do seznamu recenzovanych neim-
paktovanych periodik vyddvanych v CR.

Casopis je citovan v mezindrodni databazi Food Science and Technology Abstracts a v Ceské zemé&dé&lské a potravindi'ské
bibliografii.

Pokyny pro autory recenzovanych ¢lanku

Redakce prijima po predchozi dohodé ¢lanky, které odpovidaji odbornému profilu Casopisu v Cestiné (eventuelné ve
slovensting) v elektronické podobé. Prispévek nemuiZe byt ve stejné formé predan k publikovéni v jiném Casopise.

Zaslané prace jsou posuzovany redakéni radou a poté predany k vyjadieni oponentim. Na zdkladé oponentského posud-
ku rozhodne redakce, zda ¢lanek bude vydan v ptivodnim znéni nebo predan autorim k doplnéni, pfepracovani, eventuelné
k vyrazeni.

Prioritou zaméfeni odbornych ¢lanku je prezentace vysledkd vyzkumu, které by mohly mit vyznam pro mlékéarensky pramysl.

Zpracovani rukopisu

Clanky maji standardni ¢lenéni: ndzev, jména autord (pracovi§te), vlastni text, seznam literatury.

Nazev by mél byt stru¢ny a vystizny (30 — 60 znakl véetné mezer), v Cestiné a anglicting.

Souhrn (abstrakt) uvedeny v ¢estiné a anglictin€ (10 — 12 fadku).

Kli¢ova slova nutna uvést v ¢estiné a angli¢tiné.

Vlastni text by mél vzhledem k charakteru odborné priace obsahovat (obvyklé ¢lenéni): ivod, materidl a metodiku, vlastni
vysledky a zavér. Text je zapotiebi rozdélit mezititulky, odstavce tykajici se materidlu a metodiky je potfeba pfimétrené zredukovat.

Aby byl text srozumitelny (i pro $ir$i okruh ctenart) je tfeba respektovat maximalni strucnost a jasnost sdéleni.

Neni pripustna dokumentace stejnych vysledk jak v tabulkéch, tak i v grafech.

Jména autori je nutné uvadét celd, veetné pracovisté.

Seznam literatury se #idi normou CSN ISO 690 a CSN 690-2 a Pokyny pro citovani v ¢asopise Mlékai'ské listy — zpravodaj.
Sestavuje se abecedné a redakce doporucuje maximalni pocet 15 vybranych nejdilezitéjsich literarnich odkazii ve formé tupl-
nych citaci.

Technické pozadavky

Rozsah ¢lanku je maximalné 8 stran (15 000 znakt véetné mezer) standardniho rukopisu véetné obrazki, grafii, tabulek
a seznamu literatury. Vys§i rozsah 1ze domluvit s redakei individualné v piipadé, Ze text je kliCovy pro mlékarensky obor.

Nejvhodnéjsi je text poslat v textovém editoru MS Word s minimalnim formatovanim. NepouZivat rizné druhy pisma a pod-
barveni. Clanek je moZné v pfimé&fené mife doplnit tabulkami, grafy, schématy. Grafy, obrazky a fotky je tieba dodat v tiskové
kvalité (minimalné 300 Dpi).

Grafy, obrazky a schémata je tfeba zaslat samostatné v puvodnim formatu (napft. v Excelu, kazdy graf na jednom listu), grafy
je nutné dodat zarover i jako samostatné obrazky ve formatech tif, ai, wmf, eps nebo jpg, obrazky jako soubory tif, jpg, wmf, ai
nebo eps (nikoliv vlozené do textu). U fotografii je tieba uvést jméno autora. Rovnéz velké tabulky nelze prakticky otisknout.

Vnitfek Casopisu je Cernobily s moznosti pridani jedné modré specifické barvy v riznych odstinech. Proto barevné grafy
nelze reprodukovat.

Redakce si vyhrazuje pravo pfi nedodrzeni pokyni prispévek vrtit a az po Uprave zatadit do oponentniho fizeni.

Datum: 20. ledna 2012

Kontakt: Redakce ¢asopisu Mlékarské listy
VUM, Ke Dvoru 12 a, 160 00 Praha 6 — Vokovice, Tel. 235 354 551-2, e-mail: mlekarske.listy @milcom-as.cz
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Obecné:

Plati cita¢ni norma ISO 690

Kazdy casopis ma urcity styl (v ML je tfeba pouZivat citace
jednotné pro vSechny ¢lanky)

To znamend pouZivat jednotny systém interpunkce (Cérka,
tecka, dvojtecka aj.) a

jednotny systém druhu pisma (normalni, tu¢né, podtrzené aj.)

Citace by méla byt uplnd.

Odborné a védecké tituly se nepouzivaji

V ML maximalné 15 citaci

Abecedné fazeny seznam citaci

Citace literatury (odkazy) v textu élanku

A. NepouZivat ¢iselné fazeni.

B. Pouzivat jména autorti viz vzor. Pismo normalni, ne velkd
pismena, ne tu¢né pismo, ne kurziva

Kvapilik (2011)...

Léaznickova a Laznicka (2007)...

Schlegelovi a kol. (2003) uvadeji

(Schlegelova a kol., 2007)

Seznam citaci literatury Fadit abecedné podle autori

Citace ¢ldnku v seridlové publikaci (periodikum - ¢asopis,
sbornik, rocenka aj.)

Ve struktufe: autor, rok vydani, nazev ¢lanku, nazev periodika,
ro¢nik, ¢islo, strany

1) Autori:

Uvédét jména vsech autort.

Pismo: autofi velkymi pismeny, predsazeni 0,5

Vzor: ROUBAL P, NEMECKOVA I..:

Potadi udaju: Pfijmeni, inicidla kiestniho jména, tecka, za
poslednim autorem dvojtecka

2) Rok vyddni:

Za poslednim autorem v zdvorce pied dvojteckou

Vzor: ROUBAL P., NEMECKOVA 1. (1998):

V pfipadé citace vice praci jednoho autora ve stejném roce
pouZzit pismen malé abecedy:

ELMOSLEMANY A KOL. (2009a)

ELMOSLEMANY A KOL. (2009 b)

3) Ndzev ¢ldanku
Za autory po dvojte¢ce: ROUBAL P., NEMECKOVA 1. (1998):
VyuZiti analytické metody pfi monitoringu. Za ndzvem tecka.

4) Inf. pramen

Zanéizvem ¢lanku, pramen kurzivou, mozné pouZzivat standardni
zkratky

Vzor: VyuZziti analytické metody pfi monitoringu. Mlékarské
listy,...

Psychrotrophs in milk. Trends Food Sci. Tech.,

Za ndzvem pramene (nidzvem cCasopisu), je volume (svazek),
eventuelné Cislo Casopisu v zavorce

Vzor: Can. J. Microbiol., 48, (2),

5) Strany
Posledni tidaj v citaci.
s. 10-16. Na konci citace tecka.

Vzory:

PETTERSSON B., LEMBKE F, HAMMER P, STACKEBRANDT E.,
PRIEST F. (1996): Bacillus sporothermodurans, a new Species
producing highly heat-resistant spores. International Journal of
Systematic Bacteriology, 46, s. 759-764.

SAGUM R., ARCOT J. (2000): Effect of domestic processing
methods on the starch, non-starch polysaccharides and in vitro
starch and protein digestibility of three varieties of rice with
varying levels of amylase. Food Chemistry, 70, s. 107-111.

SETTANNI L., CORSETTI A. (2008): Application of bacteriocins in
vegetable food biopreservation. Intern. J. of Food Microbiol.,
121, s. 123-38.

PITTET A. (1999): Natural occurance of Mycotoxins in food. Rev.
Med. Vet., 149, s. 479-480.

Citace monografie (knihy, sborniku)

Ve struktufe: autor, rok vydani, nazev knihy, vydani, misto
vydani, vydavatel, pocet stran, ISBN. Vydani, rozsah a ISBN
jsou udaje nepovinné

Vzory:

CORREDIG M. (2009): Dairy derived ingredients - Food and
Nutraceutical Uses. Cambrige, Woodhead Publishing, 738 s.
ISBN 978-1-84569-465-4.

MOLINS R.A. (1991): Phosphates in food. Boca Raton, CRC Press,
261 s. ISBN 0-8493-4588.X.

KVAPILIK J., RUZIGKA Z., BUCEK P (2011): Rocenka 2010 - Chov
skotu v Ceske repub//ce Praha, VUZV, 95 s.

KALHOTKA L. (2009): Mikrobidlni rizika ze syrového miéka a jejich
prevence. Sbornik referdtd ze seminafe, Farmarska vyroba syrii
a kysanych migcnych vyrobki VI, Bro, MZLU v Brné.

GORNER F, VALIK L. (2004): Aplikovana mikrobioldgia poZivatin.
Malé centrum, Bratislava, 528 s.

Cdst z monografie (kapitola, svazek)

Vzory:

GUINEE TP (2003): Pasteurized Processed Cheese Product.
Encyclopedia of Dairy Science, 1, (pp. 411-418).

GUINEE T.P, CARIC M., KALAB M. (2004): Pasteurized processed
cheese and substltute/lmltatlon cheese products. Ve: FOXPF, Mc
SWEENEY, COGAN T.P, GUINEA T.P. (edit.): Cheese Chemistry,
physicad and microbiology (3. vyd.). Major cheese groups, 2
(pp.349-395). London, UK, Elsevier Applied Science.

PALLERONI N.J. (2005): Genus Pseudomonas. Ve: GARRITY G.M.
(edit.): Bergeys Manual of Systematic Bacteriology sv. 2 ¢ast B
(pp.323-397). NY USA, Springer.

VELISEK J., HAJSLOVA J. (2009): Tuky a jiné lipidy. Chemie
poz‘rawnl (.87 - 204).

Citace vyzkumné zprdvy

TLASKAL P, KOKESOVA A., SCHRAMLOVA J. (2003): Probiotika
a metabolity strevnich bakterii v 6cbé prijmového onemocnéni
déti virové etiologie. VZ FN Praha Motol ¢. 00000064203/6041.

Citace webové stranky

CSU (2011): Indexy cen zemédélskych vyrobed, primyslovych
vyrobed a indexy spotrebitelskych cen potravindrského zbozi
(on line). StaZeno 22.6.2011. Dostupné z: http://www.czso.cz/
csu/2011edicniplan.nst/ s.7006-11.

Citace normy
CSN 1S0 832 (2001): Bibliograficky popis a citace. Pravidla zkra-
cenych bibliografickych termind.

Citace posteru

BESLE J., PRADEL P, POULET J. (2002): Occurence of flavonoides
in milk of cows receiving different diets. Poster na 26. Svétovém
miékarském kongresu IDF Pafiz 24.- 27. 9.

80

MLEKARSKE LISTY 195, VOL. 33, No.




VEDA, VYZKUM

UPRESNENIPOKYNUPROJAUTORY

Usnesenim viady CR ze dne 29. 11. 2017 &. 837 byly schvdleny Definice druht vysledkd, jakozto
samostatna pfiloha ¢. 4 Metodiky hodnoceni vyzkumnych organizaci a programd Ucéelové podpory
vyzkumu, vyvoje a inovaci schvalené usnesenim vlady dne 8. 2. 2017 ¢. 107. Definice druhl vysledku
uvedené v tomto usneseni nabyvaji platnosti 1. 1. 2018. V souladu s tim ¢asopis Mlékarske listy -
zpravodaj upravuje pokyny pro autory ¢lankd v recenzované priloze Véda a vyzkum.

V této Casti Casopisu MIékarske listy - zpravodaj jsou publikovany recenzované odborné clanky
kategorie Jost. Jedna se o plvodni/pfehledové ¢lanky v recenzovaném odborném periodiku, které
nespadaji ani do kategorie Jimp (Article, Review nebo Letter v periodiku v databazi Web of Science),
ani do kategorie JSC (Article, Review nebo Letter v periodiku v databazi SCOPUS). Pro zarazeni do
kategorie Jost je rozhoduijici, zda recenzovany odborny ¢lanek splfiuje obecné pozadavky na tento
druh vysledku a zda prosel recenznim fizenim.

Recenzni fizeni (recenzovani) je posuzovaci fizeni, jimz védecka prace prochazi pred jejim vydanim,
pricemz do konecné verze jsou pripominky recenzentdl (posuzovatelll) zapracovany. Recenzovany
¢lanek znamena, Ze k predlozenému ¢lanku byl vypracovan po jeho prijeti do redakce posudek, na
jeho zakladé autor své dilo upravi a nasledné dojde k jeho vyddni. Clanky typu Jost jsou v ¢asopise
Miékarské listy - zpravodaj recenzovany prostrednictvim dvou pisemnych posudkl nezavislych
posuzovateld - odbornikd v daném oboru.

Upozoriiujeme autory, Zze recenzovanym odbornym ¢lankem nejsou:

* reprinty, abstrakta, ¢lanky informativniho nebo popularizaéniho charakteru o vysledcich vyzkumu,
apod.;

* edi¢ni materidly, opravy, recenze, reSerse a souhrny;

* Clanky typu “preprint”, tj. verze ¢lanku uverejnéné pred recenznim fizenim;

* Clanky s nizSim rozsahem nez 2 strany textu, pfiemz plati, Zze do rozsahu textu se nezapocitavaji
fotografie, grafy, mapové pfilohy, obrdzky, tabulky a reklamy.

Irena Nemeckova
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